MENUVORSCHLAGE

Apgrﬁtﬁ:{fz

glas Prosecco Villa Sandi

Cocktail der Satson (auch Alkoholfrel)
Hugo-Cocletall

Aperol-Spritz

VQrs;;eigew:

Marinierte Blattsalate
mit gebratenen Egerlingen, Speckikrusteln
und Rlelnes Stuppehen tn Glas der Satson

Rote Beete Ca rpaccio mLt Avocadotatar
und getrockineten Tomaten

YEGAN

Frithlingssalate weit gebratenen Edelfischen
auf Lawwarmer Kriiutersobe

ltalienische Vorspeisen-Etagere
Butter, Paprikafrischieiise, Frischkedise
Awntl-Pastl, Tomate-Mozzarella, marinilerte Zucchind,
Poprika, Auberginen und Egerlingen

Suppgw:
Tofelspitzbrithe wmit ovelerlel Elnlagen
Papriha-@ocog Schauwmsuppehen

VEGAN

Suppe der Salson

M om ®m»

5,90
6,50

6,90
6,90

12,50

1,50

13,50

15,90

16,50

5,50

5,80

5,90



Flseh:

Duett von Lachs und Zander
auf ratatouillegemiise und Tagliolinl in =ieslingsobe

Saibling auf Kriuterrisotto mit mediterranem Gemiise

Hauptgerichte:
Knuspriger Spanferkelbraten wmit Kartoffellkndoel und Salatteller

Ochsenbraten mit Rotwelnsobe,
Schwmorgeniise unol Kartoffelgratin

Geschmorte Hirschieeule mit Pretselbeerbirne,
hausgemachten Butterspiitzle und Apfelblavkraut

Schwelnefiletmedaillons in feiner Plefferramsobe
auf Gewlise der Satson und hausgemnchten Butterspiitzle

Rosa oebratene Barbarie-Entenbrust in Orangensobe
mit Herzoglnkartoffeln und Mandelbrokioli

,ZWiebelrostbraten”
Saftig gegrillte Rinderlende mit Ristzwicbeln
auf Saisongemiise, dazu Ristkartoffeln

Pfeffersteak

Saftig gegrilltes Rinderlendensteak in Pfeffersobe
auf Genwiise der Satson und Kartoffelgratin

Salbsyiickenstealk”
Rosa gebratenes Kalbsrlickenstenk
auf mediterranenm Pfannengemiise und Ristkartoffel

Gebratenes Rinderfilet mit Kidiuterbutter,
Kartoffelaratin und buntem Salatteller

23,50

22,90

15,90

19,50

21,50

22,50

25,90

26,50

20,80

29,50

323,00



Vegetarische Kiiche:

Gefullte Spinat-Telgtaschen auf Papri@asm”)e
mit Ratatouille und Rucoln

Helmische Ofenkartoffel wmit gegrilltem Gemiise
und Hummus

VEGAN

Dessert:

Bayerisch Creme mit Himbeermark
Creme Britlée

Tlramisu auf Ma rillensobe

Dessertvariation ,Gasthof Grob
(zwelerlel Schokomousse, Els, Sobenspiegel, Frithtegarmitur)

INFORMATIONEN:

Wiy bieten:

von Mat bis Junl frischen Schrobenhausener

12,90

15,50

4,80
6,50
©,00

F,50

Stangenspargel und von Jull bis September Pfifferlinge

vl Steiwpltze

Menlikartew:

Menlikarten kRinnen wir auf Wunsch bereitstellen;

Stuck € 3,00

Kaffee und Kuchew:

Dle Kaffeepauschale (Kaffee, Tee, Kakao) betriiot

Pro Person € 5,50

Bel selbst mitgebrachten Kuchew erlauben wir uns,
eine Tellerpauschale von € 2,00 zu erheben.

Hochzeltsfeler "Brautverziehen':

Es ist nicht gestattet die Brautentfithrung auber Haus
durchzufihren ansonsten sehen wir uns gezwungen eine

Saalmlete Von € 200 zu erheben.

Fir weltere Fragen stehen wir hnew gerne personlich zur Seite.



